
クラフトマンとの最初の出会いは 10 年以上前

展示会で出品されていた本製品にご主人の

高橋 典男さんが一目ぼれし、購入を決めたのが

きっかけ。「家にやってきたクラフトマンを見て、

私もすぐに気に入ったんです」

「一緒にいる期間が長いほど愛おしく感ぜられ

クラフトマンはかけがえのない家族です。」

と奥様の洋子さんが笑顔で話して下さいました。
高橋典男さん、洋子さん(岩手県八幡平市)

ダイニングバー「九十九草」はわんこそばの老舗

「東家」の姉妹店。2006 年に東家創業 99 年を

記念してお店をオープンする際に店に置く為の

ペレットストーブを検討していました。

その時目に留まったのがクラフトマン。無骨さと

ロボットのようなルックスに心魅かれました。

他にはない愛嬌ある姿がお客様やスタッフから

可愛がられているストーブです。
Dining & Bar 九十九草(岩手県盛岡市)

■主な煙突使用部材
❶直筒
❷T曲
❸H笠
❹メガネ石
❺メガネ板
❻支持金具
❼スライド煙突

- ペレット・薪兼用ストーブ -

久積史啓さん、京華さん(青森県弘前市)

クラフトマンを選んだ大きな理由のひとつが

「とにかく暖かい」こと。「年中ビールが美味しく

飲めますよ」と語るオーナーの久積 史啓さん。

「暖房だけでなく、料理に使えるのも嬉しいです。

鍋物やピザ、焼芋は子ども達に好評なんですよ」

 そう話すのは、奥様の京華さん。

「クラフトマンは、暮らしの真ん中にある」

という史啓さんの言葉が印象的でした。

●このカタログに記載されている情報は 2022 年 10 月時点のものです ●製品価格・仕様・デザインは予告なく変更されることがあります



ペレット

燃焼カロリー

暖房面積

消費量

重量

サイズ

薪

最小：2.4kw (2,000kcal/h)

最大：14kw (12,000kcal/h)

最小：2.4kw (2,000kcal/h)

最大：9.3kw (8,000kcal/h)

15~30 ㎡ (10~20 畳 )

1kg~2kg/ 時間 1kg~5kg/ 時間

15~100 ㎡ (10~60 畳 )

108kg( 上部ペレットタンク 28kg 下部本体 80kg)

1020mm( 高さ ) x 400mm( 幅 ) x 600mm( 奥行き )

①ペレット投入口
蓋を開けてペレットを投入します
（継ぎ足し投入も可能）

③湯沸かしスペース
湯沸かしや料理が可能なスペース

④薪投入口
本格的な薪ストーブとして使用可能
最長 40cmまでの薪が入ります

⑤耐熱ガラス
700℃までの耐熱可
曇り止め機構付き

⑥ペレット /薪燃焼用空気調整口
ペレットや薪を燃やす際に使用

⑧薪燃焼用空気調整口
薪を勢いよく燃やす際に使用

⑦灰受けボックス
余分な灰をストックする箱
ウォーマーとして使用することも可能

②ペレットタンク
ペレットを最大 15kg まで
ストック可能

商品番号：PW-2
◆ CRAFTMAN(大窓タイプ)

販売価格：¥418,000( 税込 )
※二重炉台は別売りです

商品番号：RB-1
販売価格：¥60,500( 税込 )

◆ 防熱板付炉台

商品番号：RB-2 
販売価格：¥96,800( 税込 )

◆ 二重防熱板付炉台

販売価格：¥58,300( 税込 )

◆ 外気導入器・お湯を沸かしたり焼き芋等の焼き物から煮物まで

　幅広い料理が楽しめます

・火室内ではダッチオーブン料理や焼き芋が可能です

・灰受けボックスはウォーマーとしてパンなどの食材を

　温めることができます

◆美味しいクッキング機能

◆電気要らずの環境に優しい設計

・電気不使用なので災害等の停電時にも使用可能です

・ホワイトペレット、バークペレットの両方が使用可能

・最大40cmの薪が入る薪ストーブとしての使用もできます

・ペレット *の自動供給システムにより 8時間以上連続燃焼可能

・石村工業の持つ高い技術により高効率の燃焼を実現

・本体には 4.5mmの鋼板を使用し、構造もシンプルなため頑丈で

　永年お使いいただけます

・ロボットのような愛らしいデザイン

ペレット *とは？→間伐材など木質資源を細かく粉砕し、圧縮して粒状に固めた環境に優しい燃料です


